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Art.-Nr. Bezeichnung Art.-Nr. Bezeichnung

20152 Americo-Grill-Gewiirzzuber., mit Rum-Aroma 0G 23510 Mexikanische Fleisch-Gewiirzzubereitung 0G
20202 Americo-Steak-Gew(irzsalz 0G 24451 Porterhouse-Steak-Wirzmittel 0G

28100 Americo-Steak-Gew(irzsalz 0G (Dose) 26200 Varianta-Grill-Gewiirzzubereitung 0G

20301 Barbecue-Gew(irzzubereitung 0G 26320 Virginia-Gewlirzzubereitung flir Steak, geschr. 0G

Asien

Art.-Nr. Bezeichnung Art.-Nr. Bezeichnung

21110 China-Gewtirzzubereitung 0G 21357 Curry-Pulver scharf Jaipur Gewtirzmischung 0SG
21220 Chinesisch Fiinferlei-Gewtirzmischung 0SG 21810 Garam, indische Gewiirzzubereitung 0G

41052 Curry-Pulver 0SG (BIO, Dose) 22633 Ingwersalz 0G

21355 Curry-Pulver ,Delikatess 0G 23402 Masala-Gewiirzzubereitung 0G

21340 Curry-Pulver Madras, Gew(irzzubereitung 0G 23701 Nasi-Goreng-Gew(irzzubereitung 0G

28300 Curry-Pulver Madras, Gew(rzzubereitung 0G (Dose) 24752 Reis-Gew(rzzubereitung, grob 0G
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Art.-Nr. Bezeichnung Art.-Nr. Bezeichnung

20210 Apfelkiichlein-Zucker 0SG 22510 Hahnchensalz 0G

20220 Apfel-Zwetschgenkuchen-Gewtrzzubereitung 0SG 22750 Kartoffelsalat-Gewiirzsalz 0G

20290 Bérlauchsalz 0G 23105 Krauterbutter-Gewdirzzubereitung 0G

28200 Bérlauchsalz 0G (Dose) 41211 Kréuterbutter-Gew(irzzubereitung 0G (BIO, Dose)
20402 Braten-Gew(rzzubereitung 0G 23301 Leberknddel- und Pasteten-Gewiirzzubereitung 0G
41026 Braten- und Gulaschgewiirz 0SG (BIO, Dose) 23350 Lebkuchen-Gewlirz, spezial 0SG

20433 Bratkartoffel-Gew(irzzubereitung 0G 24301 Pilz-Gewlrzzubereitung, fir alle Fleischspeisen 0SG
20431 Bratkartoffel-Gewiirzzubereitung 0SG 24652 Rahmsaucen-Gewiirzzubereitung 0G

28250 Bratkartoffel-Gewiirzzubereitung 0SG (Dose) 25300 Sauerbraten-Gew(rzmischung grob 0SG

20550 Brot-Krautermischung fiir den Brotteig 0SG 25451 Schweinebraten-Gewiirzzubereitung 0G

21500 Fischgewtirz fiir Blausud grob 0SG 25650 Spekulatiusgewiirz 0SG

21501 Fischgewdirz fiir Blausud gemahlen 0SG 25701 SpieBbraten-Gewirzzubereitung 0G

20451 Fisch-Gewiirzzubereitung 0G 41376 Steak-Gew(irzsalz 0G (BIO, Dose)

28400 Fisch-Gewiirzzubereitung 0G (Dose) 25900 Suppengew(irz 0SG

21527 Fischsalz, griin 0G 26070 Tomaten- und Gurken-Gewdiirzzubereitung 0G
22050 Génse-Enten-Gewiirzzubereitung 0G 26402 Wild-Gewiirzmischung gemahlen 0G

21903 Geflligel-Hahnchen-Gewiirzzubereitung 0G 26400 Wild-Gewiirz grob 0SG

22100 Gliihwein-Gewiirz grob 0SG

22400 Gurkeneinmach-Gewlrzzubereitung 0SG

22501 Hackfleisch-Gewtrzmischung 0SG

0G = ohne Glutamat oder andere Geschmacksverstérker | 08G = ohne Salz - ohne Glutamat oder andere Geschmacksverstarker



Art.-Nr. Bezeichnung Art.-Nr. Bezeichnung

20702 Café de Paris-Gewiirzzubereitung 0G 28500 "Herbes de Provenge" Gewiirzmischung 0SG (Dose)
20701 Café de Paris-Krauterbutter-Gewiirzzubereitung 0SG 41216 Kréuter der Provence 0SG (BIO, Dose)

24690 Franzosische Gewtirzmischung 0SG 23901 Pariser Pfeffer-Gew(irz 0SG

21701 Franzosischer Steakwiirzer 0G 23902 Pariser Pfeffer-Gew(rzzubereitung 0G

21600 L,Herbes de Provenge” GewUrzmischung 0SG 25010 Rosmarinsalz 0G

Art.-Nr. Bezeichnung Art.-Nr. Bezeichnung

20460 Bruschetta Gewiirzzubereitung 0G 28700 Penne all’ Arrabbiata-Gewiirzzubereitung 0G (Dose)
28280 Bruschetta Gewiirzzubereitung 0G (Dose) 24401 Pizza-Gewirz 0SG

22650 Italienische Krdutermischung 0SG 24402 Pizza-Gewlrzzubereitung 0G

28600 [talienische Krautermischung 0SG (Dose) 25603 Spaghetti-Gewirzzubereitung 0G

23951 Makkaroni-, Nudel- und Saucen-Gewiirzzubereitung 0G 26068 Tomaten-Mozzarella-Gew(rzzubereitung 0G
23955 Penne all’ Arrabbiata-Gewiirzzubereitung 0G

Art.-Nr. Bezeichnung Art.-Nr. Bezeichnung

20901 Cevapcici-Gewiirzzubereitung 0G 25410 Schaschlik-Gew(irzzubereitung 0G

22452 Gyros-Gewtirzzubereitung 0G 26553 Zaziki-Gewirzsalz 0G

22451 Gyros-Gewlirz, griechische Wiirzspezialitit 0SG 26551 Zaziki-Gewiirz, griechische Wirzspezialitit 0SG
26003 Lamm-Gewiirzzubereitung (Tabil) 0G

Die Leitsétze fir Gewiirze und andere wiirzende Mittel definieren:

¢ Gewiirzmischungen sind Mischungen, die ausschlieBlich aus Gewdirzen
bestehen.

o Gewiirzsalze enthalten mind. 15 % Gew(rze und mehr als 40 % Speisesalz.

¢ Gewiirzzubereitungen sind Mischungen aus ein oder mehreren Gewirzen
und anderen geschmacksgebenden und/oder beeinflussenden Zutaten. Sie
enthalten mind. 60 % Gewdirze.

e Wiirzen sind u.a. trockene Erzeugnisse, die den Geschmack und/oder Geruch
von Suppen, Fleischbriihen und anderen Lebensmitteln beeinflussen. Sie
werden durch Hydrolyse von eiweiBreichen Stoffen hergestellt.

Verschiedene Lander und unterschiedliche Aromen -
lassen Sie sich entfithren und genieBen Sie die Abwechslung!

2 0G = ohne Glutamat oder andere Geschmacksverstérker | 0SG = ohne Salz - ohne Glutamat oder andere Geschmacksverstérker
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